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GAGLIANO

vV I N E Y A R D S

Table d’hote Vendanges

Cocktail de bienvenue

Truite de la ferme Atkins (Bas-du-fleuve) en trois facons : marinée, en crotte d’épices et fumée, cidre de glace,
romarin et gelée de pommes

ou

Poitrine de caille grillée (Cap St-Ignace) a la parmentiere et fromage St-Benoit, purée de poire

Vin d’accompagnement : Levante blanc

Supréme de pintade (Cap St-Ignace) rotie, farcie aux pleurotes et marrons, sauce a la moutarde de Meaux et
choux braisé a la pancetta avec 1égumes racines

ou

Médaillon de wapiti du Québec, Porto café et chocolat noir, foie gras fondant,
purée de courge et Iégumes du jardin

Vin d’accompagnement : Tinello (rouge)

Mille-feuille de pain d’épice aux péches et a la mousse de mascarpone

Vin d’accompagnement : Vin de Glace Frontenac Gris

Café, thé ou tisane

60 $ par personne, vins inclus
Taxes et service en sus




