
 

 

 

 

Table d’hôte vendanges 

Légumes 
 

Transparence de légumes de saison / Fromage Alfred Le Fermier / Œuf de caille et 
pommes de terre fumée  

 
Vin : Boisé d'Havelock (blanc) 

 
À cru... 

 
Carpaccio de lapins de Stanstead / Piperade / Câpres frites / Fromage de chèvre de 

Courval et huile de tomates confites  
 

Vin : Marathonien (blanc) 
 

Foie gras 
 

Escalope de foie gras de canard poêlée / Ragoût de courge butternut /  
Jus de veau à la badiane 

 
Vin : Marathonien, vin de glace 

 
Carnivore 

 
Wapiti rôti / King eringi / Bruxelles / Pop-corn / Laque à la truffe 

 
Vin : Marathonien (rouge) 

 
Fruit 

 
État de folie autour de la pomme de Compton 

 
Vin : Vendange tardive 

 

 
125$ par personne + taxes avec les vins d'accompagnement 


