
 

 

 

 

 

Table d’hôte Vendanges 

 

Salsa de saumon fumé, oignon rouge, coriandre sur un carpaccio de concombre 

Gratin de confit de canard et foie gras sur pommes de terre 

 

Velouté de champignons parfumé au thym et romarin 

 

Une glace dégustative 

 
Filet de truite des Bobines, fromage fondant St-Benoît-du-Lac,  
aromatisé à l’aneth et au vin blanc La Mission 63 $ 
 
Médaillon de cerf de Boileau, gelée de mures et vin fortifié rouge La Mission 67 $ 
 
Râble de lapin de Stanstead, farci de pommes et figues au vin des vendanges  
tardives et demi-glace 68 $ 
 
Poitrine de canard du Lac Brome, laqué à l’érable et moutarde de Meaux,  
aux arômes du vin blanc La Mission 70 $ 

 

Tentation aux fruits des champs 

Café, thé et infusion 

 

Prix par personne, vin inclus – Taxes et service en sus 


